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 Generalità 
Descrizione: FRITTO MISTO INFARINATO BOUNTY IQF 
Prodotto da: IT 1116 CE Peso medio del 

singolo pezzo: 
 /// 

Ingredienti: 
 
 

Anelli di totano atlantico "Illex argentinus" (Pescato Atlantico Sud Ovest-
Zona FAO 41) (contenente: Regolatori di acidità:  E-330, Stabilizzanti: E-450,  
e  E-452, , Antiossidante: E-301 e E-331),  Anelli e ciuffi di calamaro 
Patagonico "Loligo Patagonica" (Pescato nell'Atlantico Sud/Est-Zona FAO 
41), Ciuffi di  Calamaro Patagonico e/o Atlantico "Loligo patagonica  e/o 
Loligo gahi" (Pescato zona FAO 41), Mazzancolla  Tropicale "Penaeus 
vannamei" (Allevato Ecuador) (contenente: conservante: Metabisolfito di 
sodio E-223), Gambero boreale "Pandalus borealis" (Pescato Atlantico Nord-
orientale e Occidentale-Zona FAO 21 e27). Farina di grano tenero tipo"0", 
Sale. 

Allergeni: Pesce, Crostacei, Molluschi, Glutine, Metabisolfito di 
sodio. 

Glassatura: /// 
Caratteristiche organolettiche: 
Colore: Bianco da infarinatura 
Odore:   Caratteristico 
Sapore: /// 
Aspetto: Congelato in IQF, sfuso in cartoni 
 
 
 Modalità di conservazione 
Nel congelatore (-18°C) vedi data consigliata sulla confezione, (-12°C) conservare 1 mese,  
(-6°C) conservare 1 settimana. Nel frigorifero (0 +4°C) consumare entro 1 giorno.  
Una volta scongelato deve essere consumato, previa cottura, entro 24 ore e non può essere 
ricongelato. 

Shelf life: 18 Mesi 
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Parametri microbiologici 

 
Parametri Limiti di accettabilità 

� CBT 30 °C 106 ufc/g 
� Coliformi tot. 1000 ufc/g 
� Escherichia coli beta glucoronidasi pos. 100 ufc/g 
� Stafiloccocchi coagulasi positivi 100 ufc/g 
� Spore Clostridi solfito riduttori 100 ufc/g 
� Salmonella SPP 0 in 25 g 
� Listeria monocytogenes 0 in 25 g 
   

Valori Nutrizionali per 100g 
 

Energia 87 Kcal/100g 
Grassi totali 1,4 g/100g 
di cui Acidi grassi saturi 0,7 g/100g 
Carboidrati 5,7 g/100g 
di cui Zuccheri 0,3 g/100g 
Proteine 13,0 g/100g 
Sale 0,74 g/100g 

 
Lotto 

Il lotto è formato dal codice prodotto seguito dalla data di produzione 
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Packaging 

 
Imballo primario 1 Materiale Imballo 

primario 2 
Materiale 

Sacchetto Cartene HD-PB 
 

/// /// 
Imballo secondario 1 Materiale Imballo 

secondario 2 
Materiale 

Cartone stella rossa 
“La filosofia del 
gusto” 

Cartone /// /// 

 
Confezione finale 

Cartone con peso netto di 4,000 kg. 
 

Dati logistici 
CARTONI PER STRATO 10 
STRATI PER BANCALE 10 
CARTONI PER BANCALE 10 
DIMENSIONI DEL CARTONE mm (bxhxp): 340 x 265 x 153 
MISURA BANCALE 80 X 120 
CODICE EAN 8021305005257 
 
 


